
CRÉATION GRAPHIQUE

 PLATEAUX DE FRUITS DE MER

   
 

LE CÔTIER pour 1 à 2 personnes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . LE PLATEAU 57,
€
00 

12 HUÎTRES CLAIRES N°3, 8 CREVETTES, 4 LANGOUSTINES, 2 DEMI-TOURTEAUX,   

100 G. DE BULOTS, 100 G. DE BIGORNEAUX, 1 COQUILLE DE CREVETTES GRISES  

“CITRON, VINAIGRE ÉCHALOTES, MAYONNAISE, BEURRE ET RINCE-DOIGTS”

LE SABLAIS pour 2 personnes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . LE PLATEAU 92,
€
00 

12 HUÎTRES CLAIRES N°3, 12 CREVETTES, 6 LANGOUSTINES,  

2 DEMI-HOMARDS BRETONS, 100 G. DE BULOTS, 1 COQUILLE DE TARTARE DE SAUMON 

“CITRON, VINAIGRE ÉCHALOTES, MAYONNAISE, BEURRE ET RINCE-DOIGTS”

LE GRAND LARGE pour 2 à 3 personnes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . LE PLATEAU 115,
€
00 

18 HUÎTRES CLAIRES N°3, 12 CREVETTES, 8 LANGOUSTINES, 2 DEMI-QUEUES DE  

LANGOUSTE, 400 G. DE BULOTS, 1 COQUILLE DE SAUMON FUMÉ ECOSSAIS EMINCÉ,  

1 COQUILLE DE TARTARE DE SAUMON, 1 BOUTEILLE DE SANCERRE 

“CITRON, VINAIGRE ÉCHALOTES, MAYONNAISE, BEURRE ET RINCE-DOIGTS”

AUCUN CHANGEMENT 
SUR LES PLATEAUX, MERCI.

 HUÎTRES AU DÉTAIL
ET BOURRICHES 
EN 24, 50 ET 100 PIÈCES

FINE DE CLAIRE MARENNES D’OLÉRON

SPÉCIALE D’ISIGNY NORMANDIE

BELON

GILLARDEAU

OSTRA REGAL

EN VENTE DEVANT NOTRE MAGASIN

Les prix des huîtres et bourriches sont affichés en magasin.

 CAVIAR 
Pétrossian 

Sturia ou Neuvic 
NOUS CONSULTER

 HOMARD 
Breton ou Américain

vivant ou cuit
SUR COMMANDE ET SELON ARRIVAGES

 LANGOUSTE 
ROUGE
Bretagne

SUR COMMANDE ET SELON ARRIVAGES

ATTENTION

COMMANDES 

LIMITÉES POUR 

LES PLATEAUX 

DE FRUITS  

DE MER

ATTENTION

COMMANDES LIMITÉES POUR 
LES PLATEAUX DE FRUITS DE MER

TÉLÉPHONE

04 50 32 56 64
ANNECY-LE-VIEUX
9 RUE DES POMMARIES

CARTE DES FÊTES



 PLATS FROIDS
TERRINE DE SAINT-JACQUES ET SON CŒUR DE CREVETTES  TRANCHE D’ENVIRON 100G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . LE KG 54,

€
00

TERRINE DE TURBOT ET ÉGLEFIN AUX GIROLLES RÔTIES  TRANCHE D’ENVIRON 100G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . LE KG 54,
€
00

MÉDAILLON DE SAUMON  “LABEL ROUGE” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .LA PIÈCE - ENV.130G 5,
€
60

TARTARE DE SAUMON D’ÉCOSSE  “LABEL ROUGE” SAUMON, CORNICHONS, CÂPRES, ÉCHALOTES, CITRON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . LE KG 45,
€
00

SAUMON GRAVLAX  “LABEL ROUGE” EN 4, 6 OU 10 TRANCHES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . LE KG 73,
€
00

VERRINE DE LA MER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .PETITE 2,
€
00

 
 GRANDE 4,

€
00

FOIE GRAS DE CANARD “CUIT MAISON”  TRANCHE D’ENVIRON 100G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . LE KG 145,
€
00

1/2 QUEUE DE LANGOUSTE DE CUBA  “CUITE PAR NOS SOINS” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . SELON TAILLE - LA PIÈCE 18 à 23,
€
00

PLAQUETTE DE SAUMON FUMÉ D’ÉCOSSE  PLAQUETTE 4, 6 OU 10 TRANCHES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . LE KG 82,
€
00

PLAQUETTE DE SAUMON FUMÉ BIO D’ÉCOSSE  PLAQUETTE 4, 6 OU 10 TRANCHES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . LE KG 98,
€
00

SAUMON FUMÉ SAUVAGE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . VARIÉTÉ SELON ARRIVAGE 

 PLATS CHAUDS
FILET DE FÉRA* D’ANNECY AUX PLEUROTES, SAUCE HOMARDINE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . PAR PERS. 14,

€
50

TOURNEDOS DE BAR ET SA PURÉE TRUFFÉE, SAUCE NOILLY PRAT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . PAR PERS. 14,
€
50

GRATIN DE FRUITS DE MER  LOTTE, RASCASSE, ST-JACQUES, SEICHE, CREVETTES, MOULES, BISQUE DE CRUSTACÉS “MAISON”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .ENVIRON 300G - PAR PERS. 10,
€
80

COQUILLE SAINT-JACQUES À LA VENDÉENNE  SAINT-JACQUES, RASCASSE, JULIENNE, MOULES, CREVETTES, CRÈME DE MOULES  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . LA PIÈCE 9,
€
90

ESCARGOTS DE BOURGOGNE “FAIT MAISON” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . LA DOUZAINE 15,
€
00

TOURTE INDIVIDUELLE À LA NORMANDE  NOIX DE SAINT-JACQUES, MOUSSELINE DE RASCASSE, CREVETTES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . LA PIÈCE 10,
€
20

ACCOMPAGNEMENT, FLANS DE LÉGUMES : CAROTTES, COURGETTES OU CHAMPIGNONS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . LA PIÈCE 2,
€
80

 SPÉCIALITÉS
FONDUE OCÉANE  6 VARIÉTÉS DE POISSONS, BOUILLON ET SAUCES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . PAR PERSONNE 18,

€
00

PIERRADE DE LA MER  6 VARIÉTÉS DE POISSONS ET SAUCES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . PAR PERSONNE 17,
€
00

RÔTI DE POISSONS  DOS DE CABILLAUD, SAUMON, LINGUE BLEUE ET JULIENNE DE LÉGUMES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 À 5 PERSONNES AU KILO - LE KG 43,
€
00

* LEVÉE EN FILET, DESARÊTÉE ET CONGELÉE PAR NOS SOINS LA DERNIÈRE SEMAINE DE LA SAISON DE PÊCHE

NOUS VOUS INFORMONS QUE NOUS NE POURRONS PAS RÉPONDRE AU TÉLÉPHONE DU MERCREDI 20 AU DIMANCHE 24 DÉCEMBRE, AFIN DE CONCENTRER NOS EFFORTS AU SERVICE 

MAGASIN. MALGRÉ LES DIFFICULTÉS QUE NOUS RENCONTRONS CETTE ANNÉE, NOUS CONTINUONS À METTRE TOUT EN ŒUVRE POUR VOUS SATISFAIRE AU MIEUX.

Toute l’équipe de la Poissonnerie de l’Océan vous souhaite de belles fêtes de fin d’année.

PRIX, NOUS 
CONSULTER


